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Gnocchi ivv
Spinat-Gorgongola-Sauice

Zutaten

400g Gnocchi
100-200g Gorgonzola
20g Parmesamkadse
200-300g Spinat
150ml1 flissige Sahne (oder Créme fraiche)

1 Knoblauchzehe
1 Zwiebel
Olivendl

Salz und Pfeffer

Zubereitung

Sauce:
Zwiebel und Knoblauch wiirfeln.
Spinat waschen und hacken.

Olivendl in eine Pfanne geben, Zwiebel und

Knoblauch darin glasig dinsten. Gehackten

Spinat hinzugeben und bei schwacher Hitze
andinsten.

Gorgonzola grob wirfeln.

Sahne in eine weitere Pfanne geben und leicht
erhitzen. Kdasewlirfel und geriebenen
Parmesamkdse hinzugeben und unter stdndigem
Rihren bei mdRiger Hitze schmelzen.

Sobald die Sauce schén cremig ist, Spinat mit
Zwibel und Knoblauch hinzugeben und alles gut
vermengen.

Gnocchi:

Salzwasser zum Kochen bringen. Gnocchi einige
Minuten lang im Wasser kochen. Abschdpfen,
sobald sie an die Oberfldche steigen.
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